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entre 1992 et 1995
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Au premier semestre 1995, ’analyse des statistiques bretonnes
sur la lipolyse du lait montrait une dégradation de la situation
depuis 1992, particulitrement en période estivale. Un pro-
gramme d’étude en deux temps a donc été envisagé pour iden-
tifier les causes de cette évolution.

METHODE

La premiere étape a consisté a faire un état des lieux régional
a partir de I’historique des résultats recueilli aupres des labo-
ratoires interprofessionnels et en travaillant sur la population
des €leveurs présents de 1991 a 1995. Ce travail a confirmé la
dégradation des niveaux moyens de lipolyse. II a permis
d’identifier, en opposition aux élevages ayant des résultats
stables et bons, des groupes d’élevages a profils d’évolution
similaires et caractéristiques de deux problématiques :

- une dégradation globale des résultats depuis 1992;

- des problemes saisonniers réguliers en période estivale.

Figure 1 : Médiane des indices de lipolyse
des groupes d’élevages étudiés
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La deuxiéme étape a consisté a réaliser une étude rétrospective
de type «cas - témoins» auprés d’une partie de ces €levages
afin d’identifier les facteurs de production a I’origine des évo-
lutions constatées. Trois groupes ont été constitués a partir des
élevages au contrdle laitier. Un méme groupe «témoin» (74
exploitations) a ainsi été comparé a deux groupes «cas» cor-
respondant aux deux problématiques identifiées (72 et 75
exploitations pour respectivement la dégradation globale pen-
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dant la période étudiée et les augmentations régulieres en
période estivale). Les enquétes ont porté sur la situation des
élevages en 1995. Les informations recueillies concernaient ia
description de I’exploitation, les caractéristiques du matériel
de traite et de refroidissement du lait, 1a technique de traite, la
conduite et le bilan sanitaire du troupeau. Des informations
complémentaires relatives aux pratiques d’élevage et au statut
physiologique et sanitaire du troupeau pendant I’été ont été
relevées pour la problématique estivale.

RESULTAT - DISCUSSIONS

Le type de matériel ainsi que les défauts relatifs a sa concep-
tion et a sa vétusté apparaissent comme les facteurs discrimi-
nant le mieux les exploitations ayant enregistré une dégrada-
tion depuis 1992. Ce résultat, s’il confirme le rdle connu du
matériel de traite, n’explique pas vraiment la dégradation
enregistrée dans ces exploitations. Toutefois, pour ces struc-
tures qui sont caractérisées par un atelier lait de plus petite
dimension, le renouvellement des installations de traite a été
bien plus faible que chez les témoins, en particulier aprés
1990.

La problématique «estivale» est multifactorielle. On retrouve
I’effet marqué du matériel de traite, mais son impact semble
moindre et ne se révéle que lorsque le lait est plus susceptible.
Cette augmentation de sensibilité du lait semble en partie
expliquée par des problémes de sous alimentation ou par de
plus forts taux d’infections mammaires subcliniques pendant
la saison étudiée. La proportion de vaches en fin de lactation
et de gestation ou 2 faible niveau de production est également
élevée A cette période, bien qu’il n’y ait pas ou peu de diffé-
rences entre les groupes. Il existe en fait une grande variabilité
entre élevages d’'un méme groupe. Ainsi pour une partie des
élevages du groupe «estival» la forte proportion d’animaux en
fin de gestation pendant la période étudiée peut certainement
expliquer tout ou partie des résultats enregistrés. Enfin I’allon-
gement de I'intervalle de collecte de 48 a 72 heures semble
accentuer |'effet de la réfrigération du lait et s’additionner par-
fois a I’effet de la machine a traire comme 2 la plus grande sus-
ceptibilité des laits pour favoriser les augmentations de lipo-
lyse en été.



